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ST REGIS MARDAVALL MALLORCA

RESORT estrena temporada con sus

habitaciones reformadas y nuevos menus

en el restaurante Es Fum, con estrella

Michelin. Por SONIA APARICIO

n visperas del verano, Mallorca
esta on fireen términos hote-
leros. E1 1 de junio se abri6 el
Mandarin Oriental en Punta
Negray en las préximas sema-
nas lo hara Gran Hotel Mar-
galida, en Banyalbufar, al oes-
te delaisla. En una plaza como
esta quedarse atras no es una opcion. Por eso, el St. Re-
gis Mardavall Mallorca Resort, abierto en 2002 cerca
de Calvia, ha hecho los deberes y estrena la tempora-
da con sus 125 habitaciones y suites renovadas (des-
de 1.278 euros). De todas, las mds especiales son las sui-
tes Royal Penthouse (tres habitaciones) y Astor, con
vistas sobre los jardines y las piscinas, que trasladan al
huésped la sensacion de vivir en una casa privada fren-
te al Mediterraneo. Todas las estancias tienen terraza
o balcon y vistas al mar, y dos de las suites, ademas,
piscina. El interiorismo mantiene el espiritu de la pro-
piedad, atemporal, sofisticada, tranquila. De ahi que
se hayan elegido maderas, textiles naturales y mucho
trabajo artesano, en estancias con grandes ventana-
les que llenan todo de luz natural. La paleta de co-
lores es muy mallorquina, y en ella mandan los to-
nos aguamarina, cremas y terracotas.

ESTRELLA MICHELIN. También hay novedades en Es
Fum, uno de los tres restaurantes del resort, dirigido
por Miguel Navarro y en el que brilla una estrella Mi-
chelin. Abierto para cenas de jueves a domingo, ofre-
ce dos opciones: el ment degustacion Recorrido (190
euros), de inspiracién global con raiz mediterranea
y platos como Raviolis Shojin Ryori, Arroz cremoso de
gamba roja o el Cordero mignonette; y el menu Ve-
getal (170 euros), una propuesta llena de matices.

Como ocurre en todos los St Regis del planeta, al
anochecer tiene lugar el ritual del champagne, du-
rante el que se abre la botella con un golpe de sable
yse invita alos huéspedes a una copa. Una singular ex-
periencia que no es nueva, pero que se une a otras que
silo son, como el Yacht Arrival Check-In, con la que
el huésped llega hasta el embarcadero privado del ho-
tel en barco (desde 1.650 euros); una visita al pro-
yecto Sonmo, llevado a cabo por Bruno Entrecana-
les en la Serra de Tramuntana (desde 250 euros);
una jornada a bordo de un velero con meditacion,
yoga, bano y brunch (desde 6.000 euros para ocho
personas); o un taller de gemologia con la disena-
dora Isabel Guarch (desde 450 euros). 4

s

VIDA SOCIAL. El bar, con firma de Lazaro Rosa-Violan, estd hecho al estilo de lobby bar de arte.
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MUELLE PRIVADO
Una de las
experiencias que
ofrecen alos
huéspedes es
llegar al hotel en
barco. Desde
1.650 euros.
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ICONICO. El resort, el tnico de la marca
St Regis en Espania, es uno de los hoteles
miticos de la isla. Abrié en 2002 en Calvia.




